Szerves kémia (2) tételsor

1. Alkoholok, éterek és fenolok. Csoportositas és szerkezet. Fizikai- és sav-bazis
tulajdonsagok. Az alkoholok eléallitasara alkalmas modszerek.

2. Alkoholok savkatalizalt észteresitése: primer és tercier alkoholok reakcioi. Eszteresités
savkloridokkal és savanhidridekkel.

3. Alkoholok acilezése szulfonsav-kloridokkal. A szulfonsavészterek szintetikus
felhasznalasa.

4. Az alkoholok szervetlen savakkal képzett észterei. Alkil-halogenidek eléallitasa
alkoholokbol.

5. Az alkoholok dehidratalasi reakcioi: éterképzés és olefinképz6 eliminacid. Dehidratalas
atrendezddéssel.

6. Az alkoholok oxidacios reakcioi.

7. Eterek Williamson-féle szintézise. Az éterkotés hasitasa. Epoxidok el6allitasa és
gytrifelnyilasi reakcioi.

8. A fenolok kémiai tulajdonsagai. Alkilezés, oxidacio. A fenol és a fenolation reaktivitasa
elektrofil szubsztitucios reakcidkban.

9. Az oxovegyliletek szerkezete és fizikai tulajdonsagai. Az oxovegyiiletek reaktivitasanak
altalanos jellemzése.

10. Az oxovegyiiletek addicios reakcioi oxigén-nukleofilekkel. Az acetal védécsoport
alkalmazasa.

11. Az oxovegyiiletek kondenzacios reakcioi aminocsoportot tartalmazé vegytiletekkel.

12. Az oxovegyiiletek addicids reakcidi szén-nukleofilekkel (HCN és Grignard-reakcio).
Aldol-addicio, Wittig-reakcio.

13. Heterokonjugalt oxovegyiiletek addicids reakcioi.
14. Az oxovegyiiletek oxidacios €s redukcios reakcioi. Cannizzaro-reakcio.
15. Az oxovegyiiletek sav-bazis tulajdonsdgai. Enol-oxo tautoméria.

16. Fenolok tautoméridja. Oxovegyiiletek a-helyzetli halogénezése. Haloform reakcid. A
ketén eldallitasa és reaktivitasa.

17. A karbonsavak szerkezete, fizikai és sav-bazis tulajdonsagai. A savassagot befolyasolo
tényezOk. A karbonsavak eldallitasara szolgalé modszerek.

18. A karbonsavak dekarboxilezése. Karbonsav-kloridok eldallitasa.



19. A karbonsavak a-helyzetii halogénezése.

20. Karbonsavszarmazékok. Csoportositas, reaktivitasuk altalanos jellemzése. A reaktivitasi
sorrend értelmezése. Szénsavszarmazekok.

21. A karbonsavszarmazékok hidrolizise.

22. A karbonsavszarmazékok reakcioi alkoholokkal és ammoniaval. Laktonok és laktamok
képzddése.

23. A karbonsavanhidridek eldallitasa. A karbonsavszarmazékok redukcids reakcioi.

24. Az észterek savi jellege. A Claisen-kondenzacio. Vegyes Claisen-kondenzaciok.

25. Acetecetészter- és malonészter-szintézisek. A Michael-addicid. Szénsavszarmazékok.
26. A nitrogéntartalmi szénvegyiiletek csoportositasa és szerkezete.

27. Az aminok szerkezete, fizikai- és sav-bazis tulajdonsagai.

28. Az aminok eldallitasara szolgaldo modszerek.

29. Szulfonamidok el6allitasa és szintetikus felhasznalasuk. Az aminocsoport védésére
hasznalatos modszerek. A fazistranszfer katalizis elve.

30.A Hofmann-eliminécio.
31. Aromas diazéniumsok eldallitasa és szintetikus felhasznalasa.

32. Az amidok szerkezete és sav-bazis tulajdonsagai. Az amidok alkilezése. A Beckmann-
atrendezddés.

33. A diazometan eldallitasa €s szintetikus felhasznalasa.
34. Az aromas nitrovegyiiletek eldallitasa €s szintetikus felhasznalésa.
35. A heteroaromas vegyiiletek elnevezése és fontosabb képviseldi.

36. Az 6t- és hattagl heteroaromas vegyiiletek elektronszerkezete, fizikai- és sav-bazis
tulajdonsagai.

37. Elektrofil szubsztitiicios reakciok a pirrol és a piridin péld4jan. Reaktivitas és iranyitas.
Az indol iranyitasa.

38. A piridin nukleofil szubsztitucios reakcioi. A piridin-N-oxid szintetikus felhasznalasa.
39. A nukleinsav bazisok szerkezete. Bazisparok.

40. A heteroaromas vegyiiletek eldallitasa.



41. Kondenzalt gylirlis aromas szénhidrogének szerkezete. Naftalin, antracén, fenantrén.
42. A naftalin kémiai tulajdonsagai.

43. Az antracén ¢€s a fenantrén brémozésa.

44. A kénorganikus vegyiiletek csoportositasa és szerkezete.

45. A kénorganikus vegyiiletek reaktivitasa.



